CABERNET SAUVIGNON ERN
CSERNYi

2018

Ejfekete szin, sotét lila széllel. Nemes illataban a fekete szeder, fekete cseresznye és menta
finom elegye érezhet6. Selymes textiraju, aranyos korty, szép savgerinc, fliszeres, mokkas,
csokoladés izjegyek. Erett alapanyagbdl késziilt dinamikus vorosbor izlésesen adagolt
tolgyfahordés jegyekkel. Fiiszeres grill hisok, steak, vorosboros marhapofa és vadételek mélto

parja.
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3036 Gyongyostarjan, Maridssi Ut 2.

Matrai borvidék, Gyongydstarjan

Papjuss

Andeziten kialakult barna erdétalaj

Cabernet sauvignon

3év

4200 téke/ha

1,5 kg/téke

2018. oktéber 10. / Mustfok 22,4 MM

Az erjedés 1 nap hideg aztatas utan indult be természetes éleszték segitségével. A

préselésre a sziiret utan 7 nappal kertdilt sor. A biolégiai almasavbomlas fahordéban
spontan ment végbe.

2 hénapig tartalyban, majd 15 hénapig elsé és masod toltésd 300 literes horddkban
és 2 darab 7-8 éves 225 literes fahorddban

14,5% vol alkohol; 5,7 g/1 sav; 1,4 g/l maradékcukor; 32,5 g/| extrakt

2020. méarciusédban, kzepesen finom (AF 70-es) lapsz(irést kovetSen.
A bor készitése soran felhasznalt anyagok: borkén.
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